NOM DU GROUPE:

o

PREMIERES
NATIONS

SELECTION DES CANAPES

42,00$ la douzaine - 42,00S per dozen
MINIMUM DE 2 DOUZAINES PAR VARIETE - MINIMUM 2 DOZEN PER VARIETY

DE LA TERRE - FROM DE LAND

Choix "X" QTE

DESCRIPTION

BUCHE DE SAUCISSE DE « CHARCUTERIE CHARLEVOISIENNE » COUPEE A LA HACHE, MOUTARDE BOREALE

AX-CHOPPED SAUSAGE LOG FROM CHARCUTERIE CHARLEVOISIENNE

FLANC DE PORC, LAQUE A L’ERABLE
MAPLE-GLAZED PORK FLANK

SATAY DE POULET PARFUM DE MELISSE, SAUCE ARACHIDE
LEMON BALM FLAVORED CHICKEN SATAY WITH PEANUT SAUCE

DE LA MER - FROM DE

SEA

Choix "X" QTE

DESCRIPTION

BONBON DE SAUMON A LA BETTERAVE, ESPUMA D’ARGOUSIER
CANDIED SALMON WITH BEET, SEABERRY ESPUMA

POGO CREVETTE WON TON, SALSA SIERRA
SHRIMP WONTON ON A STICK, SALSA SIERRA

GASPACHO TEL UN BLOODY CESAR, EPICES DU GUERRIER, CREVETTE ARDENTE
BLOODY CAESAR GAZPACHO, WARRIOR SPICES, FIERY SHRIMP

TARTARE DE DEUX SAUMONS, BACON DE MER ET SALICORNE
SALMON TARTARE TWO WAYS, DULSE AND SEA ASPARAGUS

MINUTE DE THON EN ROBE DE GRAINES DE CHANVRE TORREFIEES, RELISH DE MER
FLASH-SEARED TUNA WITH ROASTED HEMP SEEDS, SEA RELISH

RILLETTES DE SAUMON BOUCANE A L’ANETH ET PIMENT GORRIA
SMOKED SALMON PATE WITH DILL AND GORRIA PEPPER

GIBIER - VENISON
Choix "X" QTE

DESCRIPTION

TARTARE DE WAPITI AUX CHAMPIGNONS ET HUILE DE TRUFFE
ELK TARTAR WITH MUSHROOM, TRUFFLE OIL

TATAKI DE CERF DE BOILEAU, MAYO A L’AIL NOIRE
TATAKI OF BOILEAU DEER WITH BLACK GARLIC MAYO

MINI-BURGER DE GIBIER, OIGNONS CONFITS AU CASSIS, FROMAGE CALUMET ET MAYO A L'AIL
VENISON MINI-BURGER, BLACK CURRANT ONIONS, CALUMET CHEESE AND GARLIC MAYO

CANARD - DUCK

Choix "X" QTE

DESCRIPTION

SATAY DE CANARD AU MIEL D’EPICE, SAUCE COUREUR DES BOIS
DUCK SATAY WITH SPICY HONEY, COUREUR DES BOIS SAUCE

CREME BRULEE DE FOIE GRAS, ESPUMA DE POMME VERTE
CREME BRULEE OF FOIE GRAS, GREEN APPLE ESPUMA

FOIE GRAS DE CANARD EN TORCHON, GELEE DE CEDRE SUR CROUTON DE BANNIQUE
TORCHON-STYLE DUCK FOIE GRAS, CEDAR JELLY ON BANNOCK CROUTON

VEGETARIEN - VEGETARIAN

Choix "X" QTE

DESCRIPTION

PAILLOT DE CHEVRE, SARRASIN GRILLE, GELEE DE POMME MAISON SUR BLINIS
GOAT CHEESE, GRILLED BUCKWHEAT, HOMEMADE APPLE JELLY ON BLINIS

SPANAKOPITA AUX EPINARDS FRITS, AIGRELETTE
SPANAKOPITA WITH FRIED SPINACH, SOUR CREAM

ARANCINI CHAMPIGNONS SAUVAGES, CROUTE DE NOISETTE
ARANCINI WITH WILD MUSHROOMS, HAZELNUT CRUST

Service et taxes en sus. Prix sujet a changement sans préavis.
Taxes and gratuity not included. Prices subject to change without notice.
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NATIONS

SELECTION ASSIETTE FROIDE

28,00% par personne - 28,00$ per person

Toutes les assiettes froides incluent des crudités, trempette, salade des trois sceurs, fromage cheddar St-Laurent, yogourt, fruit entier,
dessert du jour, eau (bouteille d’eau pour option pour apporter).
All cold platters include vegetables, dip, three sisters’ salad, St-Laurent cheddar cheese, yogurt, whole fruit, dessert of the day and water, (bottle of
water for take out option).

OPTION SUR PLACE A L’ASSIETTE OU A EMPORTER - OPTION TAKE-OUT OR WORKING LUNCH
Minimum de 10 assiettes par choix - 10 cold platters minimum per choice

NOM DU GROUPE:

ASSIETTE FROIDE — COLD PLATTER

Choix "X" QTE | DESCRIPTION

LE VEGETARIEN - Pain brioché, compote de tomate a Iail noir, oignons croustillants, verdurette
THE VEGETARIAN - Brioche bread, tomato compote with a hint of black garlic, crunchy onions, salad
greens

LE CANARD - Canard confit, compotée d’oignon, aioli a I’ail noir, roquette, pain brioché
THE DUCK - Duck confit, onion compote, black garlic aioli, arugula, brioche bread

LE GIBIER - Rotis de cerf, tombé de pomme a I’érable, fromage de chévre, pain aux noix maison
THE VENISON - Roast deer, apples sautéed in maple syrup, goat cheese, homemade nut bread

LE YENTSONH (SAUMON) - Bannique au saumon fumé, fromage a la creme au citron et ciboulette,
échalotes marinées, épinard

THE YENTSONH (SALMON) - Smoked salmon on bannock, lemon and chive cream cheese, marinated
shallots, spinach

Vous devez choisir (1) une seule assiette et nous indiquer la quantité désirée lors de la coordination.
You must choose only one (1) platter and specify the required number, during banquet coordination.

Service et taxes en sus. Prix sujet a changement sans préavis.
Taxes and gratuity not included. Prices subject to change without notice.



NOM DU GROUPE:

o

PREMIERES
NATIONS

SELECTION PAUSE SANTE

PAUSE SANTE | HEALTH BREAK

Choix "X"

QTE

DESCRIPTION

LA PREMIERE 6,00 par personne - CAFE — THE — INFUSION AMERINDIENNE
THE FIRST 6,005 per person - COFFEE — TEA — HERBAL TEA

L’ABORIGINAL 10,00 par personne - PAIN SUCRE MAISON SELON LA SAISON AVEC SAUCE AU CARAMEL SALE — CAFE
— THE — INFUSION AMERINDIENNE

THE ABORIGINAL 10,005 per person - HOMEMADE SWEET BREAD ACCORDING TO THE SEASON WITH SALTED
CARAMEL SAUCE — COFFEE — TEA — HERBAL TEA

LA WENDAT 11,00$ par personne - BANNIQUE - VIENNOISERIES - CONFITURES - CAFE — THE — INFUSION
AMERINDIENNE
THE WENDAT 11,005 per person - BANNOCK - VIENNOISERIES - JAMS - COFFEE — TEA — HERBAL TEA

LA DEUXIEME 7,00$ par personne - JUS DE FRUITS - CAFE — THE — INFUSION AMERINDIENNE
THE SECOND 7,005 per person - FRUIT JUICE - COFFEE - TEA — HERBAL TEA

L’APRES-MIDI 10,00$ par personne - BISCUITS DU RANDONNEUR ET FRUITS DES CHAMPS — JUS DE FRUITS - CAFE —
THE — INFUSION AMERINDIENNE
THE AFTERNOON 10,005 per person - HIKER’S COOKIES AND BERRIES — FRUIT JUICE — COFFEE — TEA — HERBAL TEA

LA SAINE 12,00$ par personne - CRUDITES — TREMPETTES — FROMAGE D’ICI — JUS DE FRUITS - CAFE — THE -
INFUSION AMERINDIENNE

THE HEALTH CONSCIOUS 12,00 per person - VEGETABLES — DIPS — LOCAL CHEESE — FRUIT JUICE - COFFEE — TEA —
HERBAL TEA

VITALITE 11,008 par personne - SMOOTHIE — BARRE ENERGETIQUE — NOIX - CAFE — THE — INFUSION AMERINDIENNE
VITALITY 11,005 per person - SMOOTHIE — ENERGY BAR — NUTS — COFFEE — TEA — HERBAL TEA

Service et taxes en sus. Prix sujet a changement sans préavis.
Taxes and gratuity not included. Prices subject to change without notice.




